




I m Dorfzentrum der 3800-Einwohner 
Gemeinde Furth ist er zu fi nden: Der 

Dorfladen. Zwischen Bäcker, Friseur, 
Metzger, Kirche und Rathaus reiht sich 
der liebenswerte Laden perfekt in das 
Stadtbild ein.
 Das Sortiment? So edel, wie vielfältig. 
Ein weitreichendes Angebot an Grundver-
sorgung, Feinkost jeglicher Art und das 
meiste davon direkt aus der Region. Bio-
Produkte kommen zum Teil aus Tagwerk-
Betrieben und die Käsetheke mit ihrer 
hervorragenden Auswahl birgt für jeden 

ein Schmankerl. Bio-Eier, frisches Bio-
Fleisch auf Bestellung, Honig, Joghurt, 
Pfi sterbrot: Sie nennen‘s, die haben‘s.
 Doch über das vielfältige Sortiment hin-
aus wird man im Dorfladen auch mit Kaf-
fee und Kuchen im Außenbereich auf dem 
Rathausplatz verwöhnt. Den Dorfladen in 
Furth als einen Umweg zu bezeichnen 
würde dem dort anzutreff enden Gesamt-
paket nicht gerecht werden, als ein festes 
Ziel auf ihrer Reiseplanung schon eher. 
Tipp: Immer Donnerstags gibt es Gerti´s 
süße Köstlichkeiten aus Niedermünchen.

 regiothek.de/dorfl aden-furth

Der Dorfladen Furth
Jeden Tag eine gute Tat

UNSERE LIEFERANTEN 

  Fleisch: TAGWERK Bio Metzgerei 
(S. 89) • Grosserhof, Ergolding 

  Gemüse: Schmid-Seyfferth, 
Ergolding • Naturlandhof 
Biberger, Altdorf

  Käse: Warzlberger Hof, Furth 
• Chiemgauer Naturkosthandel, 
Unterreit

WO & WANN 

Evi Mirlach
Am Rathaus 18
84095 Furth

0 87 04 / 92 99 809
 info@dorfl aden-furth.de
  Mo-Fr 8-18, Sa 8-12

W ir, Andreas und Selina, haben uns 
2023 dafür entschieden, mit der 

Direktvermarktung unserer Öle zu begin-
nen. Mit Leidenschaft und Engagement 
haben wir uns für eine wassergekühlte Öl-
presse entschieden, die unsere Öle unter 
37 Grad presst. Dadurch bleiben der Ge-
schmack und die Qualität erhalten.
 Unsere Öle werden nicht gefi ltert, son-
dern nach dem Absetzen sorgfältig abge-

füllt, um die natürliche Reinheit und den 
einzigartigen Geschmack zu bewahren. 
Wir sind stolz darauf, unsere Kunden mit 
frischen, hochwertigen Ölen zu beliefern.

Ölmühle Graf
Rohkostöle unter 37 Grad gepresst

WO & WANN 

Ölmühle Graf
Oberhaselbach 88
84144 Geisenhausen

 0 152 / 35 803  661
 kontakt@oelmuehle-graf.de  

Shop: www.oelmuehle-graf.de

WOCHENMÄRKTE

 Wochenmarkt Landshut 
  Jeden Freitag von 7-12.30

 Wochenmarkt Vilsbiburg
  Jeden Samstag an ungeraden 

KW von 7-12

    Bauernmarkt 
Möbel Biller

  Jeden Freitag an geraden KW 
von 12.30-17

 regiothek.de/oelmuehle-graf

UNSERE LIEFERANTEN 

  Bier: Klosterbrauerei Furth
  Spirituosen: Klosterdest. St. Josef 

SPECIALS 

  Eine Lotto- und Postfiliale 
ist im Laden integriert
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Landkreis Cham
PORTRAITS: Betriebe aus der Region

W illkommen im Landkreis Cham – 
im Naturpark Oberer Bayerischer 

Wald – wo Genuss, Natur und Erholung 
Hand in Hand gehen. Hier erwarten Sie 
glitzernde Seen, duftende Wiesen, stil-
le Wälder und ein Lebens gefühl, das den 
Alltag in weite Ferne rückt. Als ausge-
zeichneter Qualitätsnaturpark stehen wir 
für nachhaltigen Tourismus im Einklang 
mit Mensch, Tier und Landschaft. 
 Unsere Heimat ist ein Schatz, den wir 
mit großer Sorgfalt bewahren – für Sie, 
für uns und für kommende Generationen. 
Tauchen Sie ein in eine Welt voller Ge-
schmack, Vielfalt und Natur – wir laden 
Sie ein, mit allen Sinnen zu genießen! 

Freie Auswahl beim 
Freizeitgenuss!
Im Naturpark Oberer Bayerischer Wald er-
wartet Sie eine bunte Vielfalt an Erlebnis-
sen – naturnah, spannend und immer mit 
dem gewissen Extra. Ob Familienabenteu-

er, stille Auszeiten oder genussvolle Ent-
deckungsreisen: Bei uns fi ndet jeder sei-
nen ganz persönlichen Lieblingsmoment. 
Frische Luft, weite Landschaften und ech-
te Erholung sind garantiert – bei Sonne 
genauso wie bei Regen. Denn wenn das 
Wetter mal Pause macht, sorgen Indoor-
Highlights von Wellness bis Wunderwelt 
für beste Laune. Lust auf mehr? Scannen 
Sie den QR-Code (auf der rechten Seite) 
und bestellen Sie ganz bequem unsere 
Prospekte – für noch mehr Inspiration 
zum Genießen! 

Echt. Regional. Unver-
gleichlich lecker.
Es verbinden sich kulinarischer Genuss, 
gelebte Regionalität und echtes Handwerk 
zu einem unverfälschten Geschmacks-
erlebnis. Mit der Regionalmarke Land-
Genuss Bayerwald garantieren wir hoch-
wertige Lebensmittel direkt aus der 
Region – ehrlich, transparent und mit 

viel Herz produziert. Ob auf dem Wochen-
markt, im Hofladen oder im Gasthaus: 
Hier schmeckt man, wo’s herkommt.  
 Hinter jedem Produkt stehen engagier-
te Landwirte, Produzenten und Gastro-
nomen, die mit Leidenschaft für Qualität 
und Nachhaltigkeit sorgen. Als staatlich 
anerkannte Öko-Modellregion Naturpark 
Oberer Bayerischer Wald fördern wir aktiv 
den ökologischen Landbau und stärken 
so eine regionale Genusskultur mit Zu-
kunft. Entdecken, genießen, vertrauen – 
so schmeckt’s im Naturpark!

KONTAKT

    Tourist-Information Landkreis Cham / 
Naturpark Oberer Bayerischer Wald

 Rachelstraße 6
 93413 Cham

0 99 71 / 78-431
  info@bayerischer-wald.org 
www.bayerischer-wald.org

Standort des Betriebs
(mit Nummerierung)

96 97



Hotel Früchtl „Wirtshaus zum Bräu“ 

Natur- Wohlfühlhotel Brunner Hof Kaff eerösterei Chamer LandBiolandgemüsegärtnerei Weindl Lenznhof Schäferei – Familie Albrecht

Hansl Hof Familie Köberl Metzgerei Schwarzfi scher

Genuss mit Heimatgefühl. In unserer 
Küche stehen Regionalität, Saisonalität 
und Nachhaltigkeit im Mittelpunkt. 

WO & WANN 

Kirchplatz 1, 93499 Zandt 
 0 99 44 / 30 410
 info@fruechtl.de

www.hotel-fruechtl.de
  Mo-Sa 17-21, Mo-So 6.30-10 (Frühst.)

UNSER SORTIMENT

Gemüse, Salate, Rind-, Kalb- & Schwei-
nefl eisch, Gefl ügel, Fische (Forelle, 
Saibling) Nudeln, Mehl, Bier, Tofu, Eier 

Im Natur- & Wellnesshotel Brunner 
Hof erwartet dich echte Bayerwald-
Kulinarik – regional, raffi  niert und mit 
Leidenschaft vom Küchenchef Florian 
Brunner und seinem Team zubereitet. 

WO & WANN 

Kirchgasse 13, 93473 Arnschwang 
 0 99 77 / 63 33 0 
 info@brunner-hof.de
  Mo-So 7.30-22

UNSER SORTIMENT

Fleisch, Gemüse, Milchprodukte, Eis, 
Kaff ee, Tofu, Fisch, Mehl, Bier, Eier 

Regionales Handwerk, Transparenz, 
Qualität, Individualität & Leidenschaft  

WO & WANN 

Marktplatz 2, 93413 Cham 
 0 171 / 93 35 936 
 info@kaff eeroesterei-chamer-land.de
  Di, Do, Sa 9-13, Mi 13-17, Fr 9-17

UNSER SORTIMENT

Kaff ee-, Espressovielfalt, Zubehör u. 
Geräte, Schokoladen, Tees, regionale 
Produkte, individuelle Geschenke, 
Konzepte für Gastro u. Gewerbe, 
Online Shop 

Wir produzieren fertiges Bio-Gemüse, 
aber auch Gemüsejungpfl anzen für den 
Wiederverkäufer und den Endkunden.

WO & WANN 

Jakobstrasse 12 a, 93482 Pemfl ing, OT 
Grafenkirchen 

 0 99 75 / 90 40 140
 gartenbau-weindl@gmx.de
  Mi-Do 8-12, 14-17 u. Sa 8-13 Regentalc.

UNSER SORTIMENT

Unser Sortiment umfasst die komplette 
saisonale Gemüsepalette.

Kartoff eln und Gemüse in der 
Heimaterde gewachsen

WO & WANN 

Schäferei 40, 93449 Waldmünchen 
 0 99 72 / 90 49 393
 lenznhof-schaeferei@web.de
  Mo-Fr 8-12 u. 13.30-18, Sa 8-12

UNSER SORTIMENT

Verschiedene Sorten 
Speisekartoff eln,
Speisefrühkartoff eln, 
Gemüse

Auf unserem Betrieb veredeln wir die 
Milch unserer Kühe zu hochwertigen 
naturbelassenen Produkten. Vom Obst 
unserer Streuobstwiesen zaubern wir 
leckere Säfte.

WO & WANN 

Machtesberg 5 93449 Waldmünchen 
 info@hanslhof.de
  Mo-So 6.30-21

UNSER SORTIMENT

Butter, Joghurt, Frischkäse, verschiede-
ne Käsesorten, Eis, Säfte 

Bei uns erlebst du die wahre Leiden-
schaft für beste Wurst- und Fleischwa-
ren aus der Region. 

WO & WANN 

Dorfstraße 18, 93194 Walderbach 
 0 94 64 / 243
 info@metzgerei-schwarzfi scher.de

www.metzgerei-schwarzfi scher.de

UNSER SORTIMENT

Koch- & Brühwurstspezialitäten, 
Salami- & Schinkenspezialitäten, 
Dry aged Beef, Exklusive Steakabende

Milchhof Irrgang

Wir produzieren aus unserer hofeige-
nen Milch verschiedene Milchprodukte 
mit Schwerpunkt auf Speiseeis, die wir 
in unserem Hofl aden, in der Gastrono-
mie und im Einzelhandel vertreiben. 

WO & WANN 

Vilzing 29, 93413 Cham
 0 99 71 / 32 200
 irrgangsc@t-online.de
  Mi-Fr 9-17, Sa 9-12, täglich SB 9-19

UNSER SORTIMENT

Vielfältiges Eisangebot, Milch, Joghurt, 
Butter, Fleisch aus eigener Tierhaltung

Mi-Fr 9-17, Sa 9-12, täglich SB 9-19
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Obergschaidter Bauernladen

Restaurant Edelstein Weber-Wildbret e. K.

Mit Liebe ausgesuchte 
regionale Produkte 

WO & WANN 

Obergschaidt 5, 93468 Miltach 
 0 99 44 / 27 56 

 0 15 2 / 048 85 849
  Hofl aden: 5-20

UNSER SORTIMENT

Milchprodukte, Wurst- und Fleischwa-
ren, Obst und Gemüse, Nudeln 
und Bauernbrot

Erleben Sie die einzigartige Atmo-
sphäre unseres Restaurants und der 
Spielbank.

WO & WANN 

Untere Au 2, 93444 Bad Kötzting 
 0 99 41 / 94 480
 restaurant.edelstein@gmail.com
  Täglich 12-02, Küche 15-23

UNSER SORTIMENT

Eier, Putenbrust, Kartoff eln, Mehl
Schweinefl eisch, Salat Mix, 
Stremel-Lachsforellenfi let/Saibling, 
Rehburger, Eis, Käse

Wildzerlegebetrieb 

WO & WANN 

Kothmaißling 1, 
93413 Cham 

 0 99 71 / 92 73
 weber-wildbret@t-online.de
  Mo-Fr 8-12 & 14-17 Uhr, Sa 9 11

UNSER SORTIMENT

Reh, Hirsch und Wildschwein. Für die 
Gastronomie und Privathaus halte: Reh-
keule, Rehedelgulasch, Hirschbraten, 
Hirschedelgulasch, Wildschweinbraten 
www.weber-wildbret.de

I n Tiefenbach in der Oberpfalz entste-
hen bei Gesgu feinste pflanzliche Spe-

zialitäten – mit Liebe, Handwerk und bes-
ten Zutaten aus der Region.
 Werner Heibl und sein Team  haben es 
sich zur Aufgabe gemacht, traditionelle 
Genussmomente neu zu denken: nachhal-
tig, regional und voller Geschmack.
 Von herzhaften Tofu-Kreationen bis zu 
raffi  nierten Aufstrichen wie der beliebten 
„Lydia“ – die meisten Produkte tragen das 

Bayerische Biosiegel und stehen 
für ehrlichen Genuss ohne Kompromisse. 
 Aktuell entsteht eine neue, größere 
Produktionsstätte – damit noch mehr 
Menschen in Bayern und darüber hinaus 
den Geschmack von Gesgu 
entdecken können.

Gesgu – Die Genussmanufaktur
Pflanzlicher Genuss aus Bayern – regional, bio & mit Herz gemacht

LandGenuss Bayerwald 

NATÜRLICH BEI UNS 

Wir sind ein Netzwerk aus Landwirt-
schaft, Handwerk, Gastronomie und 
Handel. Unsere Regionalmarke Land-
Genuss Bayerwald steht für hochwer-
tige Lebensmittel – aus der Region, 
für die Region. Besonders achten wir 
dabei auf:

• Regionalität und kurze Transportwege
• Garantierte Qualität
• Frische und Genuss 

 info@land-genuss.bayern
www.land-genuss.bayern
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DA LIEFERN WIR HIN

   u. a. zu Rogelfrei (Wald) • Bio-La-
den „Mutter Erde“ (Bad Kötzting)
• Milchhof Irrgang (Cham)
• Edeka Kohl (Rötz) • Edeka 
Aschenbrenner (Lam) • Edeka Mo-
der (Bogen) • Spezerei (Straubing) 
• Innstolz (für alle gewerblichen 
Einkäufer)

   Wir beliefern 
zudem das Studieren-
denwerk Ndb./Obpf. 
– So findet sich unser 
Tofu in einigen Univer-
sitätsmensen wieder.

WO & WANN 

Gesgu GmbH
Andrea Baur & Werner Heibl
Sonnenstrasse 35
93464 Tiefenbach (Oberpfalz)

 0 17 9 / 79 00 580
www.ges-gu.com

 regiothek.de/gesgu-gmbh

 DE-ÖKO-037

Unsere Tofus wer-

den aus bayerisch em 

Soja und mit  viel hand-

werklich em Können 

hergest ellt.
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regiothek.de/gscheidhaferl-kaff eeroesterei

WO & WANN

Gscheid.HAFERL Kaff eerösterei
Herrenstraße 10
93444 Bad Kötzting 

 0 99 41 / 407  74  47 
matt@gscheid-haferl.com
Di, Do & Fr 9-18, Sa 9-12
Shop: gscheid-haferl.com

DA LIEFERN WIR HIN 

  Läden: Mutter Erde, Bad 
Kötzting • Brennerei Liebl, Bad 
Kötzting • Graßl‘s Bauernhofl adl, 
Arnbruck • Spezialitäten Meier, 
Cham • Tines Feinkost, Nitten-
dorf • Kaffeekontor Bayern,

   Schrobenhausen   

  Obstbrennerei 
Meidinger, Eschlkam 
• Hofgenuss Ertl • Hofgut 
am Dobl, Reisbach 
• Dreimalig, Freyung 
• Getränkemarkt Steger  
  

Gscheid Haferl
Einfach gscheida Kaff ee. Seit 2015 in Bad Kötzting. Ihr Betrieb fehlt hier? 

Werden Sie jetzt Regiothek Betrieb 
und nutzen Sie die Vorteile

  GENIESSERFIBEL

Die Printausgabe im professionellen 

Gewand – jährlich ca. 45.000 inter-

essierte Personen erreichen

  ONLINE-PLATTFORM

Online über unsere Plattform noch 

mehr potentielle Kunden mit 

Ihrem Betriebsprofil ansprechen

  DIGITALISIERUNGSPARTNER

Als Branchenspezialist entwickeln 

wir individuelle Lösungen für Sie

Jetzt online ein Profi l anlegen.
Dauert nur 3 Minuten!

Oder lassen Sie sich ein-
fach persönlich beraten:

www.regiothek.de/betrieb-eintragen 0851 / 20 42 68 63
info@regiothek.org

A ufgewacht, Kaff eejunkies! Seit 2015 
bringt das Gscheid.Haferl richtig 

guten Kaff ee in unsere Gefi lde. Aber 
Moment mal, was bedeutet eigentlich a 
„gscheids Haferl“? Nun, in Ostbayern ist 
ein solches leider zu oft die Ausnahme.  
 Aber Matthias Wutz, der Kaff eeröster, 
hat es sich zur Aufgabe gemacht, das zu 
ändern. Beim Einkauf legt er ganz be-
sonderen Wert auf sozialverträglich und 
ökologisch einwandfrei produzierten Roh-
kaff ee, dem er dann im traditionellen 

Trommelröstverfahren seine Aromen ent-
lockt. „Ich bin stets auf der Jagd nach der 
richtigen Balance: dunkel genug, um Süße 
und Körper zu entwickeln, aber hell ge-
nug, um die von Natur aus präsenten Aro-
men hervorzuheben“, erklärt Matthias.  
 Egal, ob Sie auf schokoladige, fruchtige, 
milde oder kräftige Aromen stehen, hier 
fi nden Sie also stets das passende Böhn-
chen. Denn guter Kaff ee ist kein Luxus, 
sondern ein Grundrecht für alle Kaff ee-
liebhaber da draußen!

Regiothek
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Klassische Automobile zeugen von 
Charme und Eleganz vergangener Zeiten.

Kaum jemand bleibt davon unberührt. 
Das macht sie zu begehrten Sammler-

objekten und Sachwerten in der 
Kapitalanlage. Unsere einzigartige 

Sammlung umfasst ca. 50 Classic Cars 
– im Origninalzustand oder professionell 
restauriert. Die meisten davon können 

käuflich erworben werden. 

Besuchen Sie uns!

Autohaus Platzer & Wimmer GmbH
Goldener Steig 40 | 94116 Hutthurm

www.platzer-wimmer.de

VERLAGS- & VERPACKUNGSDRUCK
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Genießerfi beln verteilen?
Die Genießerfi bel gibt es bei den 

teilnehmenden Regiothek-Partnerbetrieben 

sowie an den Leserkreis-Auslagestellen.

Sie erscheint einmal pro Jahr und Region 

und kann nicht abonniert werden. Falls Sie 

eine größere Stückzahl benötigen oder 

verteilen wollen, senden Sie Ihre Anfrage 

bitte an: info@regiothek.org

Für Betriebe

Mitmachen? 
Als Betrieb aus Landwirtschaft, Lebensmit-

telhandwerk, Gastronomie oder unabhän-

gigem Lebensmitteleinzelhandel profi tieren 

Sie von einem starken Netzwerk. 

Jetzt Betrieb eintragen. 
Dauert nur 3 Minuten!

www.regiothek.de/betrieb-eintragen

... oder ganz klassisch bei uns anrufen:

+49(0)851 / 20 42 68 63

MADE?

DAS steckt 
dahinter

@made_in_frg

JETZT SCANNEN

Folge uns 

MADE?

DAS steckt 
dahinter

@made_in_frg

JETZT SCANNEN

Folge uns 

Essen mit 

Genuss,
statt im Überfluss.

Als Betrieb aus Landwirtschaft, Lebensmit-

#INNOVATION 

Die Regiothek wurde 
mit  zahlreich en 
Preisen ausge-

zeich net
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8 Tages-Etappen8 Tages-Etappen

8 Brauereien im ARBERLAND8 Brauereien im ARBERLAND
125 km / 3.600 Höhenmeter125 km / 3.600 Höhenmeter

BAYERISCHER
WALD

Bier-Ge(h)nuss im ARBERLAND
Deutschlands 1. BierfernwanderwegDeutschlands 1. Bierfernwanderweg

Sie haben noch Fragen? Wir helfen Ihnen gerne weiter!
Landkreis Regen, Kreisentwicklung – Tourismus- und Freizeitförderung
Tel. 09921 601 855, tourismus@lra.landkreis-regen.de www.arberland.de


